
 
 

Valen&nstag Food Lovers Menü 
14. Februar 2024 

 
 

Aperi&f 
 

Nigiri Sushi 
Riesling Alte Reben 

Maximin Grünhäuser 2020 (Deutschland) 
 

„Linguini do Mar“  
mit Jakobsmuscheln, Seeigel (성게) & geräuchertem Lachskaviar 

Grauburgunder Triple G, Vondermark*Walter, Tuniberg Baden 2022  (Deutschland) 
 

Schneekrabben-Bibimbap (비빔밥) 
Ungstein Chardonnay VDP Ortswein, Weingut Pfeffingen 2020 (Deutschland) 

 
Hummer 

Kaviar, weißer Spargel, koreanische Bouillabaisse (바닷가제) 
Sauvignon Blanc, Weingut Schauer 2022 (Österreich) 

 
Filet Mignon 

Trüffelkartoffel, weißer Kimchi (안심) 
Malbec Reserva, Domaine Bousquet 2021 (ArgenSnien) 

 
Koreanisches Reis-Ei 

Schwarzer Sesam-Macaron, Karamell-Popcorn 
“La Caliera” Moscato D’AsS DOCG, Borgo Maragliano 2021 (Italien) 

 
 

Menü ohne Weinbegleitung 145 Euro 
mit Weinbegleitung + 66 Euro 

Änderungen vorbehalten 
 
 

Vielen Dank für Ihr Verständnis, dass bei diesem Valen6nstag-Menü keine individuellen  
(veganen oder vegetarischen) Änderungen möglich sind. 


