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Waldstimrnung .

ie Liebe zum Kochen bekam
Mun Kim von seiner Mutter in
die Wiege gelegt. Sie brachte
ihm friih die Geheimnisse der korea-
nischen Kiiche bej. Umso verbliiffter
war sie, als es ihn zZundchst an die
New Yorker Wal| Street verschlug -
sehr erfolgreich sogar. Nach einigen
Jahren besann sich der Filius aber
wieder auf seine asiatischen Wurzeln
und absolvierte eine Lehre bej
Sushimeister Makoto Okuwa in
Los Angeles. SchlieBlich kam Mun
Kim nach Miinchen.

Sein ,,Mun” in Au-Haidhausen
ist Melting Pot fiir Feinschmecker.
Touristen und zahlreiche Spieler des
FC Bayern Minchen. Den ,verbote-
nen schwarzen Reis" lieben alle -
Ubrigens eine Spezialitat, die friher

ausschlieBlich der Kaiserfamilie vor-
behalten war. Hier wird der Reis als
Risotto mit Kalbi Gui serviert, also
mit Short Rib Beef ohne Knochen.
Und wer den gelernten Banker ganz
lieb fragt, dem verrat er vielleicht das
Geheimnis fiirs perfekte Sushi - das
ist ndmlich mehr als frischer Fisch!

@ CHRISTIAN J. MAY

ADRESSE ,Mun“, Innere Wiener
StraBe 18, Minchen, Tel. 089/
62809520, Mmunrestaurant.de
ANZAHL DER PLATZE 55 BESTE ZEIT
Lunch oder Dinner BESTER PLATZ
Einer der Nischentische SPEZIALITAT
Asiatisches Fusionfood PREISNIVEAU
Vier- und Sechs-Génge-MenUs

ab 75 Euro, Sushi ala carte ab 7Euro
WEINKARTE 35 Positionen
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